Thod man Koeng (garnalen koekjes)

Ingredienten: i ) e
3 kg garnalen \ pge( .
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200 gram speklappen \ ﬁENKO’
2-4 korianderwortels o
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1-2 theelepel witte peper
1-2 theelepe zout

1 eetlepel suiker |
2 eieren |
Japanse broodkruimels
Olie om te frituren

Bereiding:

Snle de kbr'lander'wor'fels in klem sTukJes en stamp het fot fIJn een pasta. Snle het vlees in

dunne plakjes. Sheldf he‘r eleel van het eiwit en gebruik alleen de eiwit.
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Doe de gehakt en de garnalen in de keukenmachiene. Voeg koriander pasta en andere ingredienten
toe (behalve broodkruimels en chilliesaus) en wrijf deze fijn tot een pasta en dan uitscheppen.
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Maak van dit mengsel meerdere kleine hamburgert jes en bedek deze geheel met broodkruim.

Serveer dit met Sweet Thai chillie sauce.



